
La carte
Cuisine généreuse et esprit ardennais

ACHOUFFE · ARDENNES

PETITE RESTAURATION  11H30 - 16H CUISINE  12H - 16H

ET 17H - 20H30



ACHOUFFE · ARDENNES

Les Chouffes
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AU FÛT · 25 / 33 / 50 CL

Chouffe Blonde · 8% 4,20 / 5,50 / 8 €
Blonde dorée, fraîche et fruitée, aux notes d’agrumes, de fleurs et d’épices.

Mac Chouffe · 8% 4,20 / 5,50 / 8 €
Brune ronde et fruitée, aux notes de caramel, d’anis, de réglisse et de poire.

Chouffe Blanche · 6,5% 4,20 / 5,50 / 8 €
Blanche douce et rafraîchissante, aux notes d’agrumes, de céréales et d’épices.

Chouffe Houblon IPA · 9% 4,20 / 5,50 / 8 €
Blonde puissante et houblonnée, aux notes d’agrumes et de pamplemousse, avec une belle
amertume.

Chouffe Cherry · 8% 4,20 / 5,50 / 8 €
Bière fruitée aux arômes de cerise, de fraise et d’amande, légèrement épicée.

Chouffe Framboise · 7% 4,20 / 5,50 / 8 €
Bière fruitée aux notes de framboise fraîche et de fleurs, avec une légère acidité.

Chouffe de saison 4,20 / 5,50 / 8 €
Brassin saisonnier de la Brasserie d’Achouffe - demandez sa description à notre équipe.

Dégustation · 6 verres 20 €

EN BOUTEILLE

Chouffe N.A. · 0,0% 5,50 €
Blonde sans alcool, fraîche et fruitée, avec une touche délicatement épicée.

Chouffe Cherry N.A. · 0,0% 5,50 €
Bière sans alcool fruitée, aux notes de cerise, de fruits rouges et d’amande.

Chouffe Lite · 4% 5,50 €
Blonde légère, fraîche et fruitée, aux notes subtiles de céréales et d’épices.

Chouffe Soleil · 6% 5,50 €
Blonde légère et rafraîchissante, aux notes d’agrumes, de sureau et de fruits exotiques.
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Autres bières
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EN BOUTEILLE

Duvel 8,5° 5,50 €

Duvel 6666 6,66° 5,50 €

Vedett Extra Pilsner 5,2° 5,50 €

Liefmans Fruitesse 3,8° 4,50 €

Liefmans Peach 3,8° 4,50 €

Orval 6,2° 6 €

Rochefort Verte 8° 6 €

Chimay Bleue 9° 6 €

Bel Pils 3,50 €

Liefmans Fruitesse Framboise 0° 4,50 €

Liefmans Fruitesse Peach 0° 4,50 €

Vedett 0% 4,50 €
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Softs & sans alcool
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EAUX & SOFTS

Coca, Coca zéro 3,50 €

Fanta, Sprite 3,50 €

Ice Tea / Green / Peach 3,50 €

Chaudfontaine plate / pétillante · 25 cl 3 €

Chaudfontaine plate / pétillante · 50 cl 6 €

Schweppes agrumes 3,50 €

Schweppes tonic 3,50 €

Cécémel 3,50 €

JUS DE FRUITS

Jus d’orange Minute Maid 4 €

Jus de pomme Minute Maid 4 €

Jus multivitamines Minute Maid 4 €

Jus de tomate Minute Maid 4 €

Jus de pomme-cerise Minute Maid 4 €

APÉRITIFS 0%

Apéritif maison 0% 7 €
Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine, Pulco et sucre de canne.

Pisang 0% 6 €

Virgin Mojito 8 €

Spritz Dada Chapel 0% 6 €

Ginger Soda maison 8 €
Sirop de gingembre maison, citron vert et eau pétillante.

Arduenna Gin 0% 6 €
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Boissons chaudes
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CAFÉS & CHOCOLATS

Café / Expresso 3 €

Cappuccino crème fraîche 3,60 €

Cappuccino italien 4 €
Mousse de lait.

Latte macchiato 4,50 €

Latte macchiato noisette / caramel 5 €

Chocolat chaud 4 €

Chocolat chaud crème fraîche 4,50 €

THÉS & INFUSIONS

Thé nature / menthe / citron / camomille / roseship 3,50 €

CAFÉS ALCOOLISÉS

Chouffe Coffee 7,50 €

Irish coffee 10 €
Whisky.

Italian coffee 10 €
Amaretto.

French coffee 10 €
Cognac.
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Apéritifs & cocktails

ADDITIONS PAR TABLE · MAX. 6 PLATS · ALLERGÈNES : ADRESSEZ-VOUS À NOTRE ÉQUIPE 06

APÉRITIFS ALCOOLISÉS

Apéritif maison 12 €
Limoncello, tonic, cava, sucre de canne, basilic et citron vert.

Apérol Spritz 9 €
Apérol, cava, eau pétillante et orange.

Hugo 9 €
Sureau maison, cava, eau pétillante et citron vert.

Mojito maison 11 €
Rhum blanc, menthe, citron vert, sucre de canne et eau pétillante.

Mojito fraises · en saison 12 €
Rhum blanc, fraises, menthe, citron vert et eau pétillante.

Moscow Mule 11 €
Vodka Dada Chapel, gingembre, citron vert et soda.

Bloody Mary 11 €
Vodka Dada Chapel, jus de tomate, citron, Worcestershire, Tabasco, sel et poivre.

Cuba Libre 10 €
Rhum Dada Chapel, sucre de canne, citron vert et Coca.

Dada Negroni 9 €
Gin Dada Chapel, vermouth rouge et bitter.

Expresso Martini Dada Chapel 12 €

BULLES & APÉRITIFS AU VIN

Cava nature 7 €

Cava pêche / cassis / sureau 7,50 €

Kir pêche / cassis / sureau 5,50 €

Sangria rouge Quint 9 €

Picon vin blanc 7 €

LES CLASSIQUES

Ricard 6 €

Campari pur 4,50 €

Campari orange / soda 7 €

Pisang orange 7 €

Safari orange 7 €

Batida pur 5 €

Batida orange / ananas 7 €
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Dada Chapel & spiritueux
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LA SÉLECTION DADA CHAPEL

Dada Chapel Organic Dry Gin 9 €

Dada Chapel Organic Gin Peach And Yuzu 9 €

Dada Chapel Organic Gin Raspberry 9 €

Dada Chapel Aged Brhum 9 €

Vodka Dada Chapel 8 €

Esprit de Chouffe 9 €

AUTRES SPIRITUEUX

Arduenna Gin · tonic compris 13 €

Arduenna Aperitivo 694 10 €

Rhum brun / blanc 8 €

Whisky J&B 6 €

LIQUEURS & DIGESTIFS

Cointreau 7,50 €

Calvados 7,50 €

Cognac 7,50 €

Amaretto 7,50 €

Baileys 7,50 €

Chouffe Cream 7,50 €
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Les vins
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VINS BLANCS

Vin blanc maison · verre 5 €

Vin blanc maison · demi-litre 17 €

Riesling Alsace 35 €

La Forge Estate · Languedoc 35 €
Chardonnay élevé en barriques, aux notes de fruits tropicaux, fleurs, miel, vanille et tilleul.

VINS ROSÉS

Vin rosé maison · verre 5 €

Vin rosé maison · demi-litre 17 €

Montine Gourmandise · Rhône 34 €
Syrah, Grenache et Cinsault.

Marcel Gris de Gris · Pays d’Oc 22 €

VINS ROUGES

Vin rouge maison · verre 5 €

Vin rouge maison · demi-litre 17 €

La Forge Estate · Merlot 35 €

Mas des Tannes Languedoc bio 35 €
Grenache noir, Carignan et Mourvèdre.

Pinot Noir Alsace 45 €

Blauer Zweigelt autrichien 43 €

Tour Baladoz Saint-Émilion grand cru 95 €
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Petite restauration
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Portion fromage 5 €

Portion saucisson 6 €

Portion mixte 10 €

Planche ardennaise 28 €
Jambon d’Ardenne, jambon cuit, fromage et saucisson.

Planche de fromages de la région 20 €
Mont Lait Fleuri et Bergerie de Lisbelle.

Nachos, sauces fromage et mexicaine 12 €

Soupe de saison 9 €

Croque-monsieur 10 €

Croque-madame 12 €

Croque bolognaise 12 €

Croque camembert 14 €

Supplément salade 2 €

Portion de frites, mayonnaise ou ketchup 6 €

Frites, cheddar, oignons frits et lard 9 €

Frites à la truffe et parmesan 9 €

Spaghetti bolognaise 15 €
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Petite restauration · douceurs
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Gaufre au sucre 7 €

Gaufre au sucre et chantilly 8 €

Gaufre aux fraises et chantilly 10 €

Gaufre Mikado 11 €
Glace vanille, chocolat chaud et chantilly.

Tarte aux pommes maison 8 €

Tarte aux pommes, glace vanille et chantilly 10 €

Crêpes au sucre / confiture / chocolat 8 €

Crêpes Mikado 11 €
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La carte
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ENTRÉES

Potage de saison 9 €

Croquettes de fromage maison 16 €

Croquettes de crevettes grises 19 €

Scampis crème à l’ail 17,50 €

Carpaccio de bœuf tranché minute 19 €
Truffe, roquette, tomate confite, parmesan et huile verte.

Cuisses de grenouille à l’ail 17,50 €

Planche ardennaise 28 €

LES CLASSIQUES

Civet de marcassin 26 €
Légumes de saison.

Vol-au-vent maison 22 €

Boulettes maison 20 €
Sauce liégeoise à la Mac Chouffe.

Tartare de bœuf 25 €

Jambon grillé au miel 22 €

Burger pur bœuf 22 €
Sauce Giant, oignons en deux façons, roquette et tomate.

Burger de poulet mariné 22 €
Sauce yaourt aux herbes, tomate et poivron confits, oignon pickles et roquette.

Burger de rouget 25 €
Sauce tartare maison, tomate confite, oignon pickles et roquette.

Burger végétarien 21 €
Sauce yaourt aux herbes, tomate et poivron confits, oignon pickles et roquette.
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Les classiques · suite
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PLATS

Jambonneau, sauce moutarde 28 €

Spare ribs marinés à la Chouffe 32 €
Cuisson basse température 12 h.

Steak de bœuf 26 €

Entrecôte irlandaise 32 €

Truite meunière 22 €

Truite aux amandes 24 €

Truite aux champignons 24 €

ACCOMPAGNEMENTS & SAUCES

Frites ou croquettes comprises

Supplément croquettes / frites 2 €

Supplément salade 2 €

Sauce champignons / poivre / roquefort 3 €

Mayonnaise / ketchup / Giant / tartare 1 €

POUR LES LUTINS

Boulette maison, frites et compote 11,50 €

Burger de bœuf, frites et ketchup 11,50 €

Steak, frites et compote 13 €

Nuggets maison, frites et compote 13 €

Spaghetti enfant 9 €

Fish sticks maison, frites et compote 13 €
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Desserts
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Dame blanche 11 €
Glace vanille, chocolat maison et chantilly.

Dame noire 11 €
Glace chocolat noir, chocolat maison et chantilly.

Brésilienne 11 €
Glace moka/vanille, caramel beurre salé et noisettes caramélisées.

Café glacé 9 €
Glace vanille, café, chantilly, caramel beurre salé et noisettes caramélisées.

Colonel citron 10,50 €

Colonel poire 10,50 €

Crème brûlée 6 €

Mousse au chocolat noir 6 €

Café ensorcelé 10 €
Glace vanille, Chouffe Coffee et chantilly.

Crème douceur 11 €
Glace vanille, Chouffe Cream, noisettes caramélisées et chantilly.

Moelleux au chocolat noir 11 €
Glace vanille et chantilly.

Assiette de fromages de la région 12 €
Mont Lait Fleuri et Bergerie de Lisbelle.

Glace enfant · la boule 2,50 €
Vanille, chocolat, fraise, moka, citron ou poire.


